	Этап 1. “Начальный”
	Выбор проблемы, введение в проблему, выдвижение гипотезы, постановка целей и задач поиска, выработка плана работы

	Этап 2. “Поисковый”
	Работа в информационном поле, сбор необходимой информации по проблеме в различных источниках, анализ и структурирование собранного материала, качественная и количественная переработка собранной информации

	Этап 3. “Исследовательский”
	Проведение исследования, решение поставленной проблемы

	Этап 4. “Обработка результатов”
	Переработка полученных данных, анализ и редактирование полученных данных, подтверждение или отрицание выдвинутой ранее гипотезы, оформление полученных результатов в виде продукта проекта

	Этап 5. “Заключительный”
	Подведение итогов работы, коллективное обсуждение, составление письменного отчёта, подготовка к публичной защите проекта, рефлексия проделанной работы


Тематическое планирование
	Название этапа
	Количество часов
	Теоретические занятия
(кол-во часов)
	Практические занятия
(кол-во часов)
	Экскурсии
(кол-во часов)

	Этап 1. “Начальный”
	6
	6
	 
	 

	Этап 2. “Поисковый”
	18
	14
	4
	 

	Этап 3. “Исследовательский”
	24
	8
	14
	2

	Этап 4. “Обработка результатов”
	12
	4
	8
	 

	Этап 5. “Заключительный”
	8
	6
	2
	 

	Итого: 
	68
	38
	28
	2


Урочно-тематическое планирование
	№ занятия
	Тема занятия

	1.
	История развития производства соков. Химические процессы, протекающие при изготовлении соков.

	2.
	Знакомство с проектной технологией.

	3.
	Разработка целей и задач, составления плана работы на год.

	4.
	Обоснование актуальности выбранной темы, определение предмета

и объекта исследования.

	5.
	Различные классификации соков.

	6.
	Условия хранения различных соков.

	7-8.
	Подбор материала. Химический состав различных соков.

	9–10.
	 Классификация соков по химическому составу.  Условия хранения соков.

	11–13.
	Ознакомление с государственными стандартами качества соков в странах ЕС и Российской Федерации.

	14–16.
	Сбор теоретического материала и сообщения учащихся о достоинствах и и недостатках соков различных производителей по определенным веществам, регламентируемых в ГОСТ.

	17–19.
	Анкетирование учащихся других классов по вопросу предпочтения определенного вида сока.

	20–23.
	Компьютерная обработка собранного материала.

	24.
	Обсуждение 1-ой главы (теоретическая часть проекта). Выводы

	25.
	Определение целей, задач и хода эксперимента

	26–28.
	Подбор методик эксперимента.

	29–38.
	Химическое исследование соков различных производств.

	39.
	Экскурсия на кафедру системной экологии РУДН.

	40.
	 Экскурсия в МГУ Прикладной биотехнологии.

	41–44.
	Подведение итогов экспериментальной работы. Обобщение

	45–48.
	Анализ результатов экспериментов. Обсуждение. Выводы.

	49–50.
	Анализ и обработка данных анкетирования учащихся.

	51–59.
	Обработка данных эксперимента, построение графиков и диаграмм.

	60.
	. Обсуждение выводов.

	61–63.
	Компьютерная обработка 2-ой главы (экспериментальная часть проекта)

	64–66.
	Подготовка компьютерной презентации.

	67.
	Подготовка доклада.

	68.
	П Подведение итогов защиты.


